“ Jutto cie che viene dalla mia cucina
¢ cresciuta nel mie. cuoie”

“Cuenything that comes from my Ritchen,
was waised within my feaxt”
(Pl Euarrd)

Menir Degustazione: J classici di Cire Calise

Benvenuto #
(Welcoame appetizer)(1-2-3-4-7-8-14)

Jantarne di gambeni su Julienne di calamare al sapere di menta *
(Prawns tarntare with squid’s julienne and mint) (1-2-14)

(Guitted Mussels ) (14)

Linguine “Pastificie dei campi” al riccia
( Linguine with sea wichin) (1)

Jaunnedous di spigela al vapere di aguumi con insalatina di finecchi, arancia e alive
(Steamed Sea bass with fennel, crange and elives salad) (1-4-7)

Zuppetta di frutti wssi profumati alla menta cen cuare di panna al cognac

€110,00 a persena, bevande escluse
(per person, without beverages )

Per il menir degustazione & vichiesta la partecipaziene di tutte il tavele
all the custemens at the talile must patecipate for the choise of this meni
*Contiene prodette soggette ad abibattimente di temperatura in fornitura

#Contiene prodette soggette ad ablbattimento di temperatura in sede
J numeni indicance gli allergeni centenuti, la lista & consultabile in calce al menit



Menir Degustazione: La tradizione in evoluzione

Benvenuto. #
(Welcame appetizer)(1-2-3-4-7-8-14)

Jantare di tenne su dadelata di avecade e ricotta di bufala #
(Tuna tatare with avecade and bufala’s cream) (1-4-7)

Iuiglia di scaglic al forna con crema di zucca al gratin
( Baked mullet with gratin pumptin cream) (1-4-7)

(Gritled Mussels ) (14)

Jagliatelle di wucela can scampi e datterine giallo *#
(T agliatelle made with wicola’s dough, scampi and yellow “Dattetine” tematoes )(1-2-3-7-14)

Ricciola in crasta di manderle, neci e pineli su vellutata di cipolla #
(Amberjack in an almond walnut pine nuts cuwst en white enion cream) (1-4-7-8 )

Bavarese al basilica su crumble al cacao. e pincli con cenfettura di pemaodeting
( Bavarese with basil on cocoa and pine nuts crumble with temate jam) (1--7-8)

€ 130,00 a persena, bevande escluse
(per person, without beverages )

Per il menir degustazione & vichiesta la partecipaziene di tutte il tavele
all the custemens at the talile must patecipate for the choise of this meni

*Contiene prodette soggette ad abibattimente di temperatura in fornitura
#Contiene pradette seggette ad abbattimente di temperatura in sede
J numeni indicance gli allergeni centenuti, la lista & censultabile in calee al menit



(Raw Staxter)

Wlici det. M Cantabi Ostuich «g-e L 2) Caviale Sibexi “Caluisius”

(Catabirian Unchaovies ) (4) (Oystens “Gilardeawn”) (14) (Caviar “Calvisius”) (4)
€ 24,00 al pezze €8,00 al pezzo € 45,00 al pezze
Mesaico di cuudo * Mosaice di cunde Luxwy * I mie Oniente *#
(Raw Seafoed) (2-4-14) (Raw Seafood and caviar) (2-4-14)  (My Cuient) (1-2-4-14)
€ 37,00 € 580,00 € 37,00

Jantare di gambieni su Julienne di calamaro al sapore di menta *
(Prawns tartare with squid’s julienne and mint) (1-2-14)
€ 33,00

Jantare di tenne su dadelata di avecade e ricotta di bufala #
(Tuna tantare with avecade and bufala’s cream) (1-4-7)
€ 33,00

Gli (ntipasti Caldi

(Htot Starter)

Saute di vongale con vellutata di verdure e crostini di pane calde ai profumi di Jschia
(Clams with vegetaliles seup and bread croutons ) (1-7-9-14)
€ 26,00

Corze alla griglia

(Guitled Mussels ) (14)
€ 25,00

Iuiglia di scaglie al forna con crema di zucca al gratin
( Baked mullet with gratin pumptin cream) (1-4-7)
€ 25,00

Gambieroni nassi al barde di colennata, salvia e vasmatine *
(Prawns with barxd, sage and nosemery ) (2-7)
€ 28,00

Ratalone di melanzane alla Don Michele
(Eggplant woll in Don Michele style) (1-7)
€ 22,00

*Cantiene pradette seggette ad abibattimente di temperatura in fornitura
#Contiene pradette seggette ad abbattimente di temperatura in sede
J numeni indicance gli allergeni centenuti, la lista & censultabile in calee al menit



J nestni Pruimi Piatti
(The first course)

Linguine “Pastificie dei campi” al viccia
( Linguine with sea urchin) (1)
€ 35,00

Spaghietti “Pastificic dei campi” cacia e pepe ai gamberi profumati al limene*
(Spaghetti with pecotine cheese, pepper and lemon flaver’s prawns ) (1-2-7)
€ 33,00

Jagliatelle di wucola con scampi e datterine gialle *#
(T agliatelle made with wcola’s deugh, scampi and yellow “Dattetine” tamatees )(1-2-3-7-14)
€ 34,00

Spaghiettoni alla chitava con la nestraNevano di mare
(Squared spaghietti with Nevanc sauce and ved prawns ) (1-7-14)
€ 33,00

Risatte “Ucquerelle” profumate al limane ischitanc,
vaniglia bowbon e salsa di fragola
(Risetto with Jschia’s lemans, vanilla and strauwbevies sauce) (7-9)
€ 27,00

La mezza porzione nen cotisponde alla meta del prezza indicate
(The half portion does not match half the price)

*Cantiene pradette seggette ad abibattimente di temperatura in fornitura
#Contiene pradette seggette ad abbattimente di temperatura in sede
J numeni indicance gli allergeni centenuti, la lista & consultabile in calce al menit



J nestu Secondi Piatti
(The secand course)

Jauwnedous di spigela al vapaore di aguumi
con insalatina di finecchi, arancia e clive
(Steamed Sea bass with fennel, crange and elives salad) (1-4-7)
€ 30,00

Pezzogna di fondale all’ ischitana
(Pezzogna in Jschia style) (1-4)
€ 33,00

Ricciala in crosta di manderle, noci e pinali su vellutata di cipolla #
(Amberjack in an almond walnut pine nuts cuwst en white enion cream) (1-4-7-8 )
€ 32,00

Cannelloni di patate vipieni di caniglio all’ischitana #
(Cannelloni of potatoes stuffed with Jschia’s style nabibit) (7)
€ 29,00

*Cantiene pradette seggette ad abibattimente di temperatura in fornitura
#Contiene pradette seggette ad abbattimente di temperatura in sede
J numeni indicane gli allergeni centenuti, la lista & consultabile in calce al menit



Elenco Allergeni-Allergenic List
(Allegato II, Reg UE 1169/2011)

. Cereali contenenti glutine e relativi prodotti
(Cereals containing gluten and by products)
. Crostacei e relativi prodotti

(Crustaceans and products based on shellfish)
. Uova e relativi prodotti

(Eggs and by products)

. Pesce e relativi prodotti

(Fish and products based on fish)

. Arachidi e relativi prodotti

(Peanuts and peanut based product)

. Semi di soia e relativi prodotti

(Soy and soy based products)

. Latte e relativi prodotti, incluso lattosio
(Milk and dairy products, lactose included )

. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, anacardi, noce di pecan,

noce del Brasile, noci del Queensland e relativi prodotti
(Fruits in shell and by product)

. Sedano e relativi prodotti

(Celery and products based on celery)

10.Senape e relativi prodotti

(Mustard and mustard based products)

11.8emi di sesamo e relativi prodotti

(Sesame seeds and sesame seeds based products)

12. Diossido di zolfo e solfiti in concentrazione superiore ai 10 mg/Kg

(Sulphur dioxide and sulphites in concentration above 10mg/Kg)

13.Lupino e relativi prodotti

(Lupine and lupine based products)

14.Molluschi e relativi prodotti

(Molluscs and products based on molluscs)



